1.Gidalarin temizligine

dikkat edilmeli

2. Cig ve pismis gidalar ayri
tutulmah
3. Ivice pisirilmeli

4. Gidalar giivenli sicakhkta tutulmah

5. Temiz su ve malzeme kullanilmah

Kaynalk:Five keys to safer food manual. WHO Library Cataloguing-in-Publication Data.



